
日本いいチーズ大学 令和４年度第 12 回研修会 

イタリア講座のコーディネーター脇山さんの講義「イタリアのチーズ製造のいま」 

（オンライン＆オンサイト（集合型）のハイブリッドで開催） 

 

「日本いいチーズ大学」とは、家畜の飼養管理、チーズ製造や子育てなど、なかなか現場を

離れられないチーズ製造者のために、ネット配信（e-learning）にてチーズ製造に関する技

術研修を行い、国産チーズの品質向上のため、製造者の技術向上をサポートするものです。 

（チーズ製造技術者、今後製造従事の予定がある方限定となります） 

 

本年度第 12 回の講義は、初めての「オンライン＆オンサイト（集合型）のハイブリッドで

開催します。 

これまで、イタリア・アジェンフォルムの講義をコーディネート、通訳いただいていた脇山

さんが、一時帰国されていることから、そのタイミングにあわせて、脇山さんを囲んでの研

修を開催することといたしました。 

オンラインを中心に開催してきた「日本いいチーズ大学」ですが、作り手同士が顔を合わせ

ることの意義も重々理解しており、このたびハイブリッドでの講義を開催することとしま

した。 

ご都合あうスタイルで、お気軽にご参加してください。 

 

1. 日 時  令和４年 11 月 1 日（火） 11：00～12：00（１時間） 

2. 場 所   

オンサイト参加：山田牧場 滋賀県甲賀市信楽町神山 2077 

オンライン参加：Zoom にて配信（それぞれの場所でパソコン、スマホで参加できます） 

3. 研修テーマ  「イタリアのチーズ製造のいま」 

4. 講 師  脇山 美伸さん 

1974 年生まれ千葉県育ち。北イタリア・アルプス山上の羊飼い家族を撮影したのをきっか

けに、2003 年にピエモンテ州に移住。 

食文化・牧畜・チーズ製造について執筆・撮影を続けるうちに、イタリアチーズの研修教育

プログラム企画とチーズ通訳にたずさわる。 

7 年前よりポルトガルに移住。CZB（チーズィービー）代表としてイタリアチーズのみなら

ず世界のチーズの文化交流・技術移転にたずさわる。 

映像作品：『ますさんのかぼちゃ』（2004 年）、『羊飼いといっしょに』（2008 年）等 

連載：『ゆれる牧畜』（酪農ジャーナル、2015 年）、『移民の食卓』（国際人流、2015ー2017

年） 

訳書：『ECONOMIX』（みすず書房、2017 年） 

 

5. 定 員  オンサイト 10 名、オンライン 20 名 



6. 主 催  日本いいチーズ大学 （事務局：株式会社 FOOD VOICE 内） 

7. 後 援  独立行政法人農畜産業振興機構「国産チーズ競争力強化支援対策事業」 

8.  共 催  関西チーズ職人の会 

9. 受講資格 

・現在、ナチュラルチーズの製造に携わっている方 

・チーズ製造に興味を持ち、将来に製造に従事もしくは工房立ち上げを考えている方 

10. 受講料  

オンサイト：2,000 円（お弁当、お茶付） 

オンライン：無料 

11. 申込方法 下記フォームから必要事項を記載して送信 

https://forms.gle/UaL7ELypdgN5fuxZA 

12. 申込〆切 10 月 28 日（金）までにお申込みください。 

13. キャンセルについて  

フォーム入力でのお申込みをもって、受講申し込みは完了となります。 

キャンセルされる場合は、下記にメールをしてください。 

16. お問い合わせ 

日本いいチーズ大学 事務局（株式会社 FOOD VOICE 内） 

project_c@food-voice.com 

https://forms.gle/UaL7ELypdgN5fuxZA

