
日本いいチーズ大学 令和５年度第 22 回研修会 

チーズ工房をはじめよう ～工房立ち上げの基本とポイント 事例とともに～ 

 

「日本いいチーズ大学」とは、家畜の飼養管理、チーズ製造や子育てなど、なかなか現場を

離れられないチーズ製造者のために、ネット配信（e-learning）にてチーズ製造に関する技

術研修を行い、国産チーズの品質向上のため、製造者の技術向上をサポートするものです。 

（チーズ製造技術者、今後製造従事の予定がある方限定となります） 

 

今回は、「チーズ工房をはじめよう」をテーマに、チーズ工房を立ち上げる際に必要なこと、

ポイントを、有識者から基調講演いただくとともに、工房立ち上げて間もない作り手、いま

まさに工房を立ち上げようとしている作り手おふたりの事例発表していただきます。 

これからチーズ工房を立ち上げようと考える皆さまからの、質問にもできる限りお答えし、

チーズ職人になりたい、いずれ自分のチーズ工房を立ち上げたいと思っている皆さんの夢

を応援したいと思います。 

 

今回は、高校生は無料、大学生、専門学校生は、1000 円でご参加いただけます。 

 

1. 日 時  2024 年 2 月７日（水）20：00～22：00（２時間） 

2. 場 所  ネット生配信（それぞれの場所でパソコン、スマホで受講できます） 

3. 研修テーマ  

チーズ工房をはじめよう ～工房立ち上げの基本とポイント・事例とともに～ 

4. 内 容 

１）基調講演 

 「工房設立スタートアップの基本とポイント」 

北海道乳業株式会社 取締役 製造部部長 山本 博紀さん 

 ２）事例発表  

（１）最近立ち上げた先輩のおはなし 倉敷チーズ工房ハルパル 三宅春香さん 

（２）いままさに工房を立ち上げようとしている作り手のおはなし 安⽥翔吾さん 

5. 配信方法 Zoom （受講申し込みを行い、受講料の支払いが完了した方に、Zoom の

ミーティング ID をお伝えします。） 

6. 定 員  40 名（先着順） 

7. 主 催  日本いいチーズ大学 （事務局：株式会社 FOOD VOICE 内） 

8. 後 援  独立行政法人農畜産業振興機構「国産チーズ競争力強化支援対策事業」 

9. 受講資格 

・現在、ナチュラルチーズの製造に携わっている方 

・チーズ製造に興味を持ち、将来に製造に従事もしくは工房立ち上げを考えている方 

10. 受講料  5,000 円（高校生は無料、大学生、大学院生、専門学校生は 1000 円） 



11. 申込方法 下記フォームから必要事項を記載して送信 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAGg5foZo1lFwrf4B8kgv9mwB8ikhG1lrs-

Zs3hhmWinswsw/viewform 

 

12. 申込〆切 ２月５日（月）までにお申込みください。 

入金先は、申し込み受理の返信メールの中でお知らせします。 

14. キャンセルについて  

フォーム入力でのお申込みをもって、受講申し込みは完了となります。 

キャンセルされる場合は、申し込みから 24 時間内に、下記にメールをしてください 

ご連絡がない場合は、受講の有無を問わず、受講料はお支払いいただきます。 

16. お問い合わせ 

日本いいチーズ大学 事務局（株式会社 FOOD VOICE 内） 

project_c★★★food-voice.com （★★★の部分を＠に置き換え） 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAGg5foZo1lFwrf4B8kgv9mwB8ikhG1lrs-Zs3hhmWinswsw/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAGg5foZo1lFwrf4B8kgv9mwB8ikhG1lrs-Zs3hhmWinswsw/viewform

